
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FAMILIE ZIMMERLI-BASLER 

BARMELHOFSTRASSE 49 

5015 ERLINSBACH SO 

TEL. 062 844 22 71 

 

i.basler-barmelhof@yetnet.ch 

 

 
Aktuelle Öffnungszeiten und weitere Infos finden Sie unter 

www.barmelhof.ch 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NUR BARES IST WAHRES - WIR KÖNNEN LEIDER 
KEINE KREDITKARTEN AKZEPTIEREN. 

FÜR FIRMENKUNDEN STELLEN WIR GERNE EINE RECHNUNG AUS. 
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Restaurant Barmelhof – Familie Zimmerli - Basler – Barmelhofstrasse 49 – 5015 Erlinsbach SO  

Tel. 062 844 22 71 – www.barmelhof.ch 

Menüvorschläge 

Vorspeisen  CHF 

Grüner Salat an Hausdressing  6.50 

Gemischter Salat an Hausdressing    10.50 

Vorspeisenteller 
Salatbukett an Hausdressing, hausgemachter Speck und 
Schinkenspeck, Rauchforellenfilet mit Meerrettichschaum 

   19.00 

 

Suppen  CHF 

Bouillon mit Flädli oder mit Ei 6.50 

Bouillon mit Sherry 8.50 

 

Hauptgänge  CHF 

Gebratene Forelle mit Salzkartoffeln und Tartarsauce 34.00 

Älplermakronen natur 19.50 

Älplermakronen mit Schweinsvoressen 29.00 

Älplermakronen mit Rindsvoressen 32.00 

Älplermakronen mit Kalbsvoressen 35.50 

Gespickter Rindsbraten mit Kartoffelstock od. 
Kartoffelgratin, Erbsli und Rüebli 

36.50 

Kalbsgeschnetzeltem mit Rösti und Gemüse 37.00 

Heisser Beinschinken mit Kartoffelsalat 24.00 
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Im Herbst  CHF 

Berner Platte  32.00 

Hausgemachter Reh-Pfeffer mit Rotkraut, Maroni und 
Knöpfli 

35.00 

Hausgemachter Wildsau-Pfeffer mit Rotkraut, Maroni 
und Knöpfli 

34.00 

  

Desserts  CHF 

Hausgemachtes Caramelköpfli mit Rahm  7.50 

Hausgemachte Früchte- Wähe mit Rahm 5.50 

Hausgemachtes Apfelmus mit Vanille-Glace und Rahm 9.50 

Luftige Meringues mit Rahm 9.50 

Luftige Meringues mit Glace und Rahm 12.50 

Zwetschgensorbet mit einem Schuss „Alti Zwätschge“ 13.50 

Frischer Fruchtsalat mit Vanille-Glace und Rahm 12.50 

 

 

HERKUNFT VON FISCH UND FLEISCH 

Die Forellen fühlen sich im frischen Quellwasser, das durch den eigenen 
Fischweiher nebenan fliesst, wohl. 
 

Das Schweinefleisch stammt aus der Schweiz.  
 

Das Wild stammt aus eigener Jagd hier aus der Umgebung. 
 

Das Rindfleisch stammt aus der Schweiz und aus eigenem Betrieb. 
 
Lieber Gast 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen  
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 


